
Le cozzate 
Pepata di cozze in tegame 	 small	 €	 9.00
Pepata di cozze in tegame	 large	 €	 15.00
Cozze alla tarantina (pomodoro e peperoncino) 	 small 	 €	 9.50
Cozze alla tarantina (pomodoro e peperoncino) 	 large	 € 	 16.00
Cozze gratinate	 small	 €   	 11.00
Cozze gratinate	 large	 €   	 18.00

I caldi 
Calamari grigliati su insalata fresca 		  € 	 9.00
Insalata di piovra con cannellini e patate		  €     	12.00
Guazzetto di moscardini con pane tostato all’aglio 		  €    	 11.00

Non solo mare
Mozzarella di bufala (d.o.p.) all’olio extravergine		  € 	 12.00
Sformato di patate e mozzarella di bufala su salsa di pomodoro e olive taggiasche	 €  	 11.00
Tagliere di prosciutto di Parma con carciofini		  €  	 11.00
Tagliere misto di salumi		  €	 12.00

La pasta
Le paste utilizzate sono della fabbrica della pasta di Gragnano
Spaghetti alle vongole 		  €   	 12,50
Linguine al sugo di gamberi		  €  	  12.00
Spaghetti alla San Gennaro (pomodoro perino al forno con origano e pecorino di fossa)	 €    	10.00
Gnocchi gratinati alla sorrentina		  €   	 11.00
Paccheri al ragù di pesce		  €   	 11.00
Ravioli di branzino all’olio, buccia di limone e basilico		  €   	 12,00
Tagliatelle al sugo di carne		  €   	 10.00
Tagliatelle ai funghi porcini freschi trifolati s. in s.		  €   	 13.00

Il pesce
Fritto di calamari e zucchine		  €  	 19.00
Grigliata mista di pesce e verdure su pietra ollare calda 		  €    	23.00
Filetti di branzino alla piastra con misticanza di insalate		  €  	 18.00
Filetti di gallinella all’isolana		  €    	21.00
Trancio di pesce spada in salsa al salmoriglio		  €   	 19.00

La carne
Tagliata di manzo al rosmarino		  €  	 20.00
Tagliata di manzo ai funghi porcini freschi trifolati s. in s.		 €  	 23.00
Cotoletta alla milanese con patatine fritte		  €   	 16.00	
Costolette d’agnello alla piastra con patatine 		  €   	 19.00
	

Le verdure 
Patatine fritte		  €  	 4.00
Insalata verde		  €  	 4.00
Verdure alla griglia		  €  	 6.00

P.S. I secondi piatti sono sempre serviti con il contorno 
Alcuni prodotti non di stagione potrebbero essere conservati a -18°C.

Le pizze 
Pizza verace napoletana
La pizza verace viene preparata secondo il disciplinare della 
Associazione Verace Pizza Napoletana di cui noi facciamo 
parte dal 2001 con il numero di iscrizione 182.

Condite con mozzarella di bufala (dop) campana
  
Verace napoletana: pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe e basilico	 €   	 8.90
Verace margherita: pomodoro, mozzarella di bufala, olio extravergine e basilico	 €   	 8.40
Verace di mare: pomodoro, mozzarella di bufala, gamberi, vongole e basilico	 €  	 13.00
Verace di Sicilia: pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe e basilico	 €   	 8.90
Verace d’autunno: pomodoro, mozzarella di bufala, 
funghi porcini freschi trifolati s. in s.		  €   	 12.50
Verace vegetariana: pomodoro, mozzarella di bufala, verdure grigliate	 €   	 9.00

Pizze classiche 
Condite con mozzarella fior di latte

Napoletana: pomodoro, mozzarella, acciughe e basilico		  €   	 8.00
Margherita: pomodoro, mozzarella, olio e basilico		  €   	 7.50
Marinara: pomodoro, acciughe, aglio e olio extravergine		  €   	 6.80
Gustosa: pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni, olive, olio e basilico	 €   	 8.00	
Prosciutto: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e basilico	 €   	 8.00
Pugliese: pomodoro, mozzarella, cipolla, caciocavallo e pepe	 €   	 8.00
Vegetariana: pomodoro, mozzarella, verdure alla griglia e olio extravergine	 €   	 8.00
Diavola: pomodoro, mozzarella, spianata calabra e peperoncino	 €   	 8.80
Parmigiana: pomodoro, mozzarella, melanzane trifolate, grana e basilico	 €   	 9.40
Calzone: pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto		  €   	 9.90
Romana: pomodoro, mozzarella, ricotta fresca di bufala e pinoli tostati	 €   	 8.50

Pizze con pasta ai semi di finocchio 
L’impasto è preparato con acqua messa prima ad aromatizzare con semi di 
finocchio per almeno 24 ore e viene poi amalgamato con gli stessi ingredienti della 
classica ricetta napoletana

Finocchiona: pomodoro, mozzarella e basilico		  €   	 7.50
Valtellina: pomodoro, mozzarella, bresaola e scaglie di grana	 €   	 8.80
Ortolana: pomodoro, mozzarella e verdure alla griglia		  €   	 8.00
Sud Tirolo: pomodoro, mozzarella, speck e porri stufati		  €   	 8.50

Pizze classiche bianche 
Senza pomodoro con crescenza 

Osvaldo: crescenza, porcini freschi crudi e maggiorana s. in s.	 €   	 12.50
Fornarina: crescenza, cipolle, pancetta cotta e gorgonzola		 €   	 8.50
Campagna: crescenza, verdure scottate, parmigiano e olio extravergine	 €   	 8.50
Zola: crescenza, gorgonzola piccante, miele di corbezzolo e noci	 €   	 8.00
Tropea: crescenza, olive e cipolla rossa di Tropea		  €   	 8.00
Extrapiccante: crescenza, peperoncino fresco piccante		  €   	 7.20

Pizze con farina Kamut Bio 

Kamut: pomodoro, mozzarella di bufala, olio toscano e basilico	 €   	 10.00

Coperto 		  €  	 2.50

Le birre
Le birre artigianali italiane 
Le birre artigianali si distinguono in due grandi categorie: alta e bassa 
fermentazione. Poichè a seconda della fermentazione c’è più o meno difficoltà 
nella conservazione e nella durata in bottiglia, non sempre le birre descritte 
saranno disponibili.

Tipopils    	 B.Italiano	 T	 bionda lupolata		  cl 75 	 € 	13.00
Bibok  	 B.Italiano 	 T   	ambrata dal gusto pieno	 cl 75	 € 	12.50
Super 	 Baladin	 B	 ambrata e speziata 	 cl 75	 € 	13.00
Nora	 Baladin 	 B	 colore aranciato		 cl 75	 €	 13.90
Elixir 	 Baladin	 B	 birra con un po’ più di grado, scura	 cl 75	 € 	15.00
Sibilla 	 B.Toccalmatto 	B	 una classica saison fresca e profumata	 cl 75	 €  	13.00
Re Hop	 B.Toccalmatto	 G	 America pale ale 	 cl 75	 €	 13.90
Rude Boy	 B.Toccalmatto	 G	 India pale ale		  cl 75	 € 	13.50

La cantina 
Spumanti e champagne
Franciacorta brut	 Le Marchesine	 Lombardia		  €   	35.00
Champagne brut 	 Corte d’Or 	 Francia		  €   	49.00

Bianchi
Falanghina	 09	 Feudi di S.Gregorio	 Campania		  €	 15.50
Greco di tufo 	 09	 Feudi di S.Gregorio	 Campania		  €	 21.00
Damaschino	 09	 Donnafugata	 Sicilia		  €	 13.50 
Vigna di Gabri 	 07	 Donnafugata	 Sicilia		  €	 21.00
Chardonnay	 09	 Monsanto	 Toscana		  €	 18.00
Pinot bianco	 09	 Colterenzio	 Alto Adige		  €	 16.00
Gewürztraminer	09	 Colterenzio	 Alto Adige		  €	 18.00

Rossi 	
Lacryma Christi rosso	08	 Feudi di S.Gregorio	 Campania		  €	 21.00
Aglianico	 08	 Feudi di S.Gregorio	 Campania		  € 	19.00
Sherazade n.D’Avola	 09	 Donnafugata	 Sicilia		  € 	16.00
Angheli	 06	 Donnafugata	 Sicilia		  €	 24.00
Chianti classico	08	 Monsanto	 Toscana		  €	 19.00
Gratena	 07 Biologico	 Gratena	 Toscana		  €	 17.00
Pinot nero 	 07	 Colterenzio	 Alto Adige		  €	 17.00
Schiava	 09	 Colterenzio	 Alto adige		  €	 18.00

Caffetteria e liquori
Liquori e amari artigianali
Nocino - Limone - Marasca	 La Dispensa di Amerigo		  €	 4.50
Caffè moca		  La Dispensa di Amerigo		  €	 4.50
Zabaione - Zabaione al caffè	 La Dispensa di Amerigo		  €	 4.50
Fernet - China		  La Dispensa di Amerigo		  €	 4.50
Grappe secche e aromatiche	 Pilzer			   €	 4.50
Distillati di frutta	 Pilzer			   €	 5.00

Caffè 				    Bibite e succhi	
Caffè, caffè dec. e orzo		  €	 1.50	 Pepsi Cola, aranciata, Seven-up, tonica	 €   	3.00
Caffè corretto		  €  	2.00	 Succhi di frutta albicocca, pesca, pera e ananas 	 €   	2.00
Cappuccino		  €  	2.50	 Acqua San Benedetto     	 ½ litro	 €   	1.70
				    Acqua San Benedetto     	 ¾ litro 	 €   	2.80	
							     

Birra vino e acqua alla spina
Birra Moretti Baffo Oro	 cl 20  	 €  	2.70	 cl 40     €   5.00
Vino bianco e rosso 	 cl 25 	 €  	2.90	 cl 50     €   5.50    cl 100   €    10.00
Acqua in brocca	 cl 50 	 €  	1.00	 cl 100   €   1.50

Birre in bottiglia speciali
Birra Moretti zero birra analcolica				   cl. 33	 €	 3.80      
Birra Estrella birra senza glutine				    cl. 33	 €	 4.00


